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LIMONLU VE TON BALIKLI PENNE

1 kutu Zeytinyagh Dardanel Ton
500 gr. penne makarna

1 adet limon

3 dig sarimsak

1 su bardagi krema

Tuz ve karabiber

Muskat

Makarnayi tuzlu kaynar suda pakette énerilen sire kadar hasliyoruz. Haglama stresi bitince makarnay!
stizllyoruz.

Sarimsag biraz tuzla havanda eziyoruz.

Limonun kabuklarini ¢ikartiyoruz.

Tavaya biraz zeytinyad koyup hafifce kizdiriyoruz.

Zeytinyagh Dardanell2]i agip yagini siizliyoruz. Tavaya ekliyoruz.

Uzerine ezdigimiz sarimsagi ve limon kabuklarini koyuyoruz. Siirekli karistirarak ton baliginin hafif renk
degistirinceye dek pismesini sagliyoruz.

Ardindan kremayi ekliyoruz. Tuz, karabiber ile tatlandirip Uzerine gok az muskat rendeliyoruz. 2 dakika daha
pisiriyoruz.

Haslanmig makarnayi ilave ediyoruz ve iyice karigtiriyoruz.

Limonlu ton balikli penne makarnay! feslegen yapraklariyla ve limon kabuklariyla sisleyip servise hazirliyoruz.
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