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LIMONLU VE SUSAMLI KURABIYE

2 adet yumurtanin sarisi
250 gram eritilmig tereyagi
1 cay bardagi sivi yag

2 yemek kasigi yogurt

3 yemek kagi@! limon suyu
1 cay kasigi tuz

1 tath kasidr mahlep

5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu
Uzeri igin:

2 adet yumurta aki

Yarim gay bardagdi susam

Yumurta sarilarini tereyad, sivi yag, yogurt, limon suyu, tuz ve mahlep ile karigtirin. Un ve hamur kabartma
tozunu ekleyip iyice yodurun. )

Goz karar kalinlikta agin ve yuvarlak ya da degisik sekildeki kaliplarla kesin. Ustlerine yumurta aki siirlip susam
serpin.

Onceden i1sinmis firinda 15 dakika kadar pisirin.
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