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LIMONLU VE PEYNIRLI POGACA

www.sefabdullahusta.com

2 adet yumurta

150 gr. peynir

Yarim adet limon

1 cay kasigi karbonat
250 gr. margarin
Aldigr kadar un

Uzeri icin:

Gorekotu

1 adet yumurta sarisini ayirin. Kalan yumurtalari bir kaba aktarin.

Uzerine ufalanmig beyaz peynir, limon suyu, karbonat, oda sicakligindaki margarin ve aldigi kadar unu ilave
edin. Kulak memesi yumusgakiiginda bir hamur elde edene dek yogurun.

Hamurdan ceviz blyukligunde parcalar koparip, avug i¢ine agin. Igine herhangi bir malzeme koymadan hamur
pargalarini ikiye katlayin. .

Yagsiz tepsiye dizin. Uzerine, ayirdiginiz yumurta sarisini siirlip, ¢oreotu serpin. Onceden isitilmis 180 derece
firnda, Uzerleri kizarana kadar pigirin.

© lezzetler.com tarif no:166754 « adi:Limonlu ve Peynirli Pogaga * génderen:Selver Somuncu ¢ indirme tarihi:02.04.2025 - 19:23


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/limonlu-ve-peynirli-pogaca-vt117226
https://www.sefabdullahusta.com
https://img.lezzetler.com/yuklenen6/limonlu-ve-peynirli-pogaca-166754.jpg
http://www.tcpdf.org

