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LIMON VE HASHAS TOHUMLU CUPCAKE

225 gram un

175 gram toz seker

2 limon kabugu rendesi

1 corba kasigi haghas tohumu
3 yumurta

100 gram yogurt

175 gram tereyagi

Krema igin:

225 gram tereyagi

400 gram toz seker

1 limonun suyu

Birka¢ damla sari gida boyasi
Suslemek igin cigekler

Finninizi 180 dereceye ayarlayin ve muffin kaliplarinizi hazirlayin.

Unu, sekeri, limon kabugunu ve haghas tohumlarini biiyik bir karigtirma kabina dokin ve karigtirin.
Uzerine yogurdu ve tereyagini ekleyin ve tahta bir kagikla topak kalmayana kadar ¢irpin.

Ardindan bu karigimi kaliplara dokip 20-22 dakika kadar pisirin.

Daha sonra sogumasi i¢in 1zgarali tarafa alin.

Yumusatiimig tereyagini bir kapta ¢irpin ve Uzerine yavas yavas sekeri ve limon suyunu dokerek karistirmaya
devam edin.

lyice ¢irpin ve glzel bir limon rengi elde etmek icin i¢ine birka¢ damla gida boyasi ekleyin.

Karisimi blyuk bir yildiz ucu olan krema torbasina dékin.

Sogumus keklerinizin Gzerine sarmal seklinde sikin.

TUm kekleri bu sekilde slsleyin. Cupcake[Zliniz hazir!
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