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LIMONLU VE GUL SULU PELTE

Yarim litre su

1 cay bardagi limon suyu

1 cay bardagi Pakmaya Pudra Sekeri

1 kahve fincani Pakmaya Bugday Nisastasi

1 gorba kagigi giil suyu (yemeklik)

Uzeri igin:

Taze Cilek

Nane Yapraklari

1 paket Pakmaya Meyveli Sosu (Orman Meyveli)
1 su bardagi (200 ml) su

Pelte icin tim malzemeyi tencereye aktarip cirpma teli ile iyice ¢irpin.

Karisimi orta ateste, strekli karistirarak muhallebi kivamina getirin. Ocaktan alin.

Pelteyi ici su ile firgalanmis kaliba dékin. Oda isisinda soguttuktan sonra buzdolabina aktarin. En az 3 saat
kadar peltenin sertlesmesi igin bekletin.

Meyveli sos icin Pakmaya Meyveli Sosu ve suyu tencereye aktarin. Srekli karistirarak orta ateste birkag tasim
kaynatin. Ocaktan alin. Sosunuz soguyunca servise hazirdir.

Pelteyi kalibindan ters gevirerek servis tabagdina aktarin. Uzerini istege gore taze c¢ilek, nane yapraklari ile
sUsleyin. Sosu da doékin. Hemen servis yapin.
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