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LIMONLU VE GLAZURLU KEK

https://www.elele.com.tr

60 gr tereyagd (eritiimig)
180 grun

1 tath kasigi kabartma tozu
3 yumurta

3 limonun rendelenmis kabugu
230 gr toz seker

100 ml krema

20 ml kaynar su

100 gr pudra sekeri

Birkag damla limon suyu
Tuz

Firnni 170 dereceye ayarlayin. Baton kek kalibina yagh kagit serin. Yumurta, seker, krema, su, tuz ve
rendelenmis limon kabugunu mikserle ¢irpin. Elenmis un ve kabartma tozunu ekleyip karigtirin. Tereyagini
ekleyin. Hamuru kaliba aktarip 40-50 dakika pisirin. Firilndan alip sogumaya birakin. Pudra sekerini bir kabin
icine eleyin. 20 ml kaynar su ve birkag damla limon suyu ekleyip kaseyi sicak su dolu tencereye yerlestirin ve
1-2 dakika sUrekli karigtirin. Karigimi kekin Gzerine yayin. Istege gére limon dilimleri ile stsledikten sonra
dilimleyerek servis yapin.
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