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LIMONLU VE FINDIKLI KEK

1,5 su bardagi un

1 su bardag pirin¢ unu

1 paket kabartma tozu

1 paket sekerli vanilin

3 yumurta

1 su bardagi toz seker
yarim su bardag sivi yag

1 su bardagi ince kiyilms findik
1 cay kasigi limon suyu

2 limon kabugu rendesi

1 ¢corba kasidi pudra sekeri

Hazirlanisi:

Un, pirin¢ unu, kabartma tozu ve sekerli vanilini genis bir kapta harmanlayiniz.

Toz seker ve yumurtalari ayri bir kapta iyica ¢irpip unlu karisima ekleyiniz.

Siviyag, findik, limon suyu ve limon kabudu rendesini de ilave ettikten sonra mikserle pirizstz bir hamur elde
edinceye kadar karigtiriniz.

Yaglanmis kek kalibina un serpiniz ve Uzerine hamuru dékindz. 170 C'ye ayarlanmis firinda 40-45 dakika
pisiriniz.

Uzerine pudra sekeri ve limon kabugu rendesi ile siisleyerek servis yapiniz.
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