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LIMONLU VE ELMALI TATLI

4 adet yumurtanin sarisi,

1 adet yumurta,

3 ¢orba kasigi meyve sekeri,
2 adet golden elma,

yarim limon

4 adet yumurtanin sarisini ve 1 adet yumurtayi derin bir kaseye koyun. Meyve sekerini ilave edin. lyice girpin.
Limonun kabugunu rendenin kicUk tarafi ile rendeleyin. Limonun suyu ile birlikte yumurtalarin Gzerine ilave edin
ve karistinin. Tel stizgegten gecirin. Elmalarin kabuklarini soyun. Yine rendenin ki¢Uk tarafi ile rendeleyin.
Karisima ekledikten sonra karigtirin. 4 adet isiya dayanikl kaseyi hafifce yagdlayin. Hazirladiginiz harci bu
kaselere doldurun. Derin metal bir tepsiye su koyun. Keseleri bu tepsinin igine yerlestirin. 190 dereceye
ayarlanmis firinda yaklasik 30 daikka pisirin. Soguduktan sonra tatly servis tabagina ters yiiz edin. Dilediginiz
sosla birlikte servis yapin.
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