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LIMONLU VE CIKOLATALI CHEESECAKE

2 paket yulafl biskivi

1 paket pétibér biskivi

50 gr tereyagi

2 ¢orba kagiJi st

1 cay kasigi targin

Peynirli karigim igin:

2 paket labne peyniri

100 gr krem peynir

3 adet yumurta

1 kahve fincani Pakmaya Pudra Sekeri
1 kahve fincani Pakmaya SefKkrema

1 limonun rendelenmis kabugu

1 corba kagigi Pakmaya Misir Nisastasi
1 paket Pakmaya Sitlii Parga Gikolata
Limonlu pelte igin:

2 yemek kagsi@i limon suyu

1 limonun rendelenmis kabugu

1 su bardagi su

2 yemek kasigi toz seker

1 yemek kasigi Pakmaya Budday Nisastasi

Biskuvili karigim icin tereyagini eritin. BiskUvileri mutfak robotuna aktarin. Tereyagini, stt ve targini ekleyin.
Hamur haline gelene dek karigtirin. Gapi 22-34 cm[?]lik kelepgeli kalibin tabanini ve i¢ kenarlarini kaplayacak
sekilde hamuru elinizle bastirarak yayin. Buzlukta 10 dakika bekletin.

Peynirli ic malzemesi igin yumurtalarla sekeri kdpUuk kopik olana dek iyice ¢irpin. Peynirleri, Pakmaya Misir
Nisasta[?lsini ve Pakmaya SefKrema[?ly da ekleyin. lyice ¢irpin. En son rendelenmis limon kabugunu ve
Pakmaya Siitlii Parga Cikolata ilave edin. Spatula ile tekrar karigtirin. Karisimi, buzlukta beklettiginiz biskvili
kalibin igine dékun.

Keki 160 dereceye ayarli firinda, 50-55 dakika kadar pisirin. Firindan alin, oda isisinda sogumaya birakin.
Limonlu pelte i¢in rendelenmis limon kabugu disindaki tim malzemeyi sos tenceresine aktarin. Strekli
karistirarak yogun bir kivam elde edin. En son rendelenmisg limon kabudunu ekleyip karistirin.

Cheesecake[?li servis etmeden 10 dakika 6nce lizerine sos olarak kullanmak igin benmari usuli eritilmis yarim
paket Pakmaya Bitter Pul Gikotala[?y1 dokiin. Hemen servis yapin.
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