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LIMONLU VE CEVIZLI TATLI

https://www.elele.com.tr

3.5 su bardagi un

1 cay bardagi irmik

1 cay bardagi Hindistan cevizi
100 gr tereyagi

2 yemek kasigi yogurt

2 yemek kasigi pudra sekeri

2 yumurta

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

1 limonun rendelenmig kabugu
I¢ harciigin:

200 gr ceviz

Serbeti igin:

3.5 su bardag toz seker

3 su bardagi su

1 yemek kasigi limon suyu

Unu hamur yogurma kabina eleyin. Irmik, Hindistan cevizi, oda isisinda yumusatiimig tereyagi, yogurt, pudra
sekeri, yumurtalar, kabartma tozu, vanilya ve rendelenmis limon kabugunu ekleyip yogurun. Hamuru iki parca
yagl kagit arasinda yarim santim kaliniginda agin. Hamuru su bardaginin agiz kismiyla yuvarlak sekilde kesin.
Yuvarlaklarin yarisinin ortasini bir cay bardagiyla keserek orta kisimlarini ¢ikarin. Halka hamurlari blytk
hamurlarin Ustlerine yerlestirin. Ortadaki bosluklara birer yarim ceviz yerlestirin. Yaglanmis firin tepsisine dizip
6nceden isitilmis 180 derece firinda Uizeri kizarana kadar pisirin. Serbet igin seker ve suyu tencereye alip 10
dakika kaynatin. Limon suyunu ekleyip karistirin ve tencereyi ocaktan alin. Serbetin iinmasini saglayin. Tepsiyi
firndan ¢ikardiktan hemen sonra ilik serbeti pismis hamurlarin Gzerine gezdirerek dokin. Tatllar soguyana
kadar bekletin. Servis yapin.
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