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LIMONLU VE BEYAZ CIKOLATALI KEK

6 adet yumurta

125 gram oda sicaklginda tereyagi
1 su bardagi esmer seker

Yarim su bardagi sivi yag

1 su bardag st

1 paket (80 gramlik) beyaz cikolata
2 adet limonun rendelenmis kabugu
2 ¢orba kasigl kus UzimU

1'er paket vanilya ve kabartma tozu
3,5 su bardagi un

Bir tutam tuz

Beyaz ¢ikolata sosu igin:

1 paket (80 gramlik) beyaz cikolata
2,5 su bardagi sit

2'ser corba kasigi toz seker ve un

1 tath kasidi bugday nisastasi

2 cay kasigi vanilya

Sislemek icin:

1 adet limon

1 tath kasidi kus GzOmU

2 corba kasiJi rendelenmis beyaz cikolata

Yumurtalarin akini ve sarisini ayirin. Tereyagdi ve esmer gekeri genig bir kaba alip, ¢irpma teli ya da mikserle
krema kivamina gelene dek ¢irpin. Uzerine yumurta sarilarini ekleyip yeniden ¢irpin. Sivi yag ve siti ilave edin.
Karigima ince kiyllmig beyaz ¢ikolata, rendelenmis limon kabugu, kus Gzimdi, vanilya ve kabartma tozu ekleyin.
Unu azar azar karigima yedirin. Yumurta aklarini bir tutam tuzla birlikte mikserin 6nce yavas sonra hizli devrinde
kar gibi olana dek girpin. Cirpilmig yumurta akini karigima katin ve tahta bir kagikla agagidan yukari dogru
dikkatlice kanstirin. Kek karigimini yaglanmis ve unlanmis orta boy yuvarlak bir kaliba dékin. Onceden isitiimig
180 derece firinda 40-45 dakika pisirin. llininca kaliptan ¢ikarip servis tabagina alin. Gikolata sos igin sit, toz
seker, un ve bugday nigastasini bir tencereye alip topak kalmayacak sekilde iyice ¢irpin ve ocaga oturtun.
Sarekli karigtirarak muhallebi kivamina gelinceye dek pisirin. Uzerine kiyllmis beyaz ¢ikolata ve vanilya ekleyip
ocaktan alin. Karistirarak cikolatanin erimesini saglayin. Daha sonra sogumus kekin Gzerine dékun. Soguduktan
sonra rendelenmis limon kabugu, limon dilimleri, kug GzOmU ve beyaz ¢ikolata ile sUsleyerek servis yapin.
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