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LIMONLU VE AHUDUDULU DONMA

1/2 fincan fesleden yapragi
3 adet limon

1 su bardagi seker

1/2 subardagi ahududu

1 tath kasidi margarin

Feslegenleri blendira koyup tzerine 1/4 fincan soguk su ekleyerek ptre haline getirin ve sonrasinda derin
dondurucuda sogumaya birakin.

Orta boy bir kaseye limonlarin kabuklarini rendeleyin. Limonlardan 1/3 fincani taze su sikin. Limon suyunu,
limon kabuklarini rendelediginiz kaseye aktarin.

Kiguk bir sos tavasinda yag, seker ve 1/2 fincan suyu karigtirarak, yiksek dereceli 1sida karigtirarak; seker
¢Ozllene kadar pisirin. Surubu metal bir kaba aktarip 1 1/4 fincan soduk su ekleyin. Kabi, i¢i buz dolu bir genis
kabin igine koyup ara sira karistirarak 15 dakika kadar buzda birakin. Sonrasinda igine limon sulu karigimi
ekleyin.

Karigimi 15 dakika kadar dondurma makinesinde sogutun sonrasinda tizerine soguk feslegen puresini ekleyin.
Ister hemen isterseniz derin dondurucuda dinlendirdikten sonra, ahududu ve feslegen yapraklari ile stsleyerek
servis edin.
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