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LIMONLU VANILYALI KURABIYE

1 su bardag tereyagi (oda sicaklhiginda)

1 su bardagi pudra sekeri

1 adet yumurta

Yarim su bardagi sivi yag

1 tath kasidi vanilin (vanilin seker de kullanabilirsiniz)
Yarim limonun rendesi

1 tath kasidi limon suyu

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilinli toz seker

Aldigi kadar un (yaklasik 3,5 - 4 su bardagi)

Firni 180 dereceye ayarlayin.

Tereyag! ve pudra sekerini yogurma kabinda iyice ¢irpin.

Yumurtay ekleyip karigtirin.

Sivi yag, vanilin, limon rendesi ve limon suyunu ekleyip karisgtirin.

Un ve kabartma tozunu ekleyerek yumusak bir hamur elde edene kadar yodurun.

Hamurdan ceviz blyukligunde parcalar alip yuvarlayin yada kaliplarla kesip yagli kagit serili tepsiye aralikli

olarak yerlestirin.
Kurabiyelerin Gizerine vanilinli toz gekeri serpigtirin.

Onceden isitilmis firinda yaklasik 15-20 dakika veya kurabiyeler altin sarisi renk alana kadar pisirin.

Finndan ¢ikan sicak kurabiyelerin Gzerine pudra sekeri serpin.
Soguduktan sonra servis yapabilirsiniz.
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