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LIMONLU VANILYALI COREK

Yuva Maya - 1 Paket - 42 gr.

Un 4,5 su bardagi - 440 gr.
Siviyag 1/2 su bardadi - 90 gr.
Sit+su karigimi yari yariya 1 ¢ay bardagi
Toz seker 1 ¢ay bardagi - 80 gr.
Yumurta 1 adet

Su 1 gay fincani

Tuz

Misir unu 5 yemek kasidi - 75 gr.
Limon rendesi 1 adet

Toz seker 1 ¢ay bardagi - 80 gr.
Margarin 100 gr.

Hamur malzemeleri karigtirilarak yogurulur ve mayalanmaya birakilir. Mayalandiktan sonra hamur milféy hamuru
kalinhginda acilir Gzerine i¢ malzemesinden konularak, spatula yardimi ile yayilir. Bu islemden sonra hamur rulo
olarak sarilir ve 2 parmak kalinhginda dilimler halinde kesilir Tepsiye yatay olarak dizilir ve mayalanmaya
birakilir. Mayalandiktan sonra 180 derece firinda 15-20 dakika pigirilir.

Ici: Malzemelerin hepsi bir kasik yardimi ile iyice karistirilir biraz kati olursa limon damlatibilir.
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