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LIMONLU TURTA
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1 su bardagi un

4 corba kasigI misir unu

6 corba kasi§i toz seker
Yarim su bardagi tereyagi

2 corba kagigi su

Uzerine:

1 su bardagi ¢cekirdeksiz ve kiip dogranmig limon
Krema karigimi:

Yarim su bardagi tereyagi

1 cay bardagi krema

2 adet yumurta sarisi

1 cay bardagi limon suyu

2 cay bardag toz seker

3 ¢corba kagig! limon kabugdu

Limon karigimini el mikseri ile ¢irpin. Limon dilimleri ile b|rIe§t|r|n

Hamur malzemelerini genis bir kasede, birbirine yedirerek yogurun. Uzerini kapatarak, buzdolabinda 30 dakika
dinlendirin. Unlanmis tezgahta, yarim parmak kalinliginda a¢in. Hamurunuzu yaglanmis tart kalibiniza yerlestirin.
160 derecede Isitilmig firnda 15 dakika pisirin. Limon ve kremali karigimi birlestirin. Un pisirme yaptiginiz
hamurun Uzerine krema karigimini dékin. 160 derecede hamur altin rengini alana kadar pisirin.

© lezzetler.com tarif no:158612 « adi:Limonlu Turta « génderen:Selver Somuncu « indirme tarihi:03.04.2025 - 03:43


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/limonlu-turta-vt112864
https://www.posta.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen6/limonlu-turta-158612.jpg
http://www.tcpdf.org

