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LIMONLU TOPLAR

Malzemeler (6 Kisilik):

200 gr. beyaz gikolata

1 ¢corba kasigi krema

1 ¢orba kasigi limon suyu

1 adet rendelenmis limon kabugu
1 su bardagi misir gevregi

Yapiligt:

Beyaz cikolatay benmari usull eritin. Eriyen cikolataya 1 ¢orba kagsigi krema ekleyip, karistirin. 1 ¢corba kasiJi
limon suyunu, rendelenmis limon kabugu ve 1 su bardagdi misir gevregini ¢ikolataya katip, tekrar karigtirin.
Cikolatall karisimdan parc¢alar koparin ve kiiglk toplar yuvarlayin. Bir tepsiyi yagh k&gitla kaplayin ve tizerine
yuvarladiginiz kiicUk toplar siralayin. Bu sekilde buzdolabinda 2-3 saat kadar bekletip, dondurun. Dolaptan
¢ikardiktan sonra servis yapin.
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