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LIMONLU TAVUK SIS

1 kilo tavuk derisiz gégsu

1 orta boy limon suyu

2 cay kasigi dereotu

1,5 cay kasigi tuz

1 /2 cay kasig! taze ¢ekilmis karabiber
2 yemek kagsidi sivi yag

Izgaranizi isitin. Tavuk gdgtislerini kipler halinde hazirlayin. Kusbasi tavuklari, bir kaseye aktarin. Sivi yag ve
limon suyu ekleyin ve tavuk etlerine elinizle 1 dakika kadar sosu yedirin. Dereotu, tuz ve biber ekleyin ve bir
dakika daha tavuk etlerine sosu yedirin. Tavuklari siglere dizin. 1zgaranizi yaglayin ve tavuk sigleri her iki ylzeyi
pisene kadar yaklasik 7-10 dakika pigirin.
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