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LIMONLU TAVUK

Malzeme:

1 corba kasigi Bizim Misir6zi Yagi
1 adet kdzlenmis kirmizi biber

1 adet sogan

2 dis sarimsak

200 gr tavuk gégis eti

1/2 adet limon

1/2 ¢ay bardagi hagslanmig bezelye
1/2 cay bardagi konserve misir
Tuz

kimyon

Sogan ve sarimsaklari soyup incecik kiyin. Tavuk etini kugbasi dograyin. Siviyagi orta boy bir tencerede kizdirp
sogan ve sarimsaklar kavurun. Tavuk etlerini ekleyip suyunu birakana kadar kavurmaya devam edin. Yarim
limonun rendelenmis kabugu ile suyu ve kimyonu ekleyip tatlandirin. Birkag kez karistirip haglanmis bezelye ve
misirlari ilave edin. Tencerenin kapagini kapatin. Kisik ateste tavuk etleri suyunu ¢ekene kadar pisirin. Ocaktan
alin. Sicak servis yapin.
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