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LIMONLU TAVUK

1/2 kg tavuk fileto
Limon kabugu rendesi
Kasigin ucuyla un

1 kase krema

Biraz maydonoz

Tuz

Karabiber

1 kasik margarin
Biraz sut

Margarini tavada eritin. Tavuklari dévip, arkali 6nll karabiber ve tuz serpin. Daha sonra tavada arkali dnlU
kizartin. Maydonozu ekleyerek situ ilave edin. Limon kabugunu rendeleyin. Biraz su ekleyin ve suyu ¢ekene
kadar pisirin. Tavuklar tabada alin. Tavaya kremayi ekleyip az pigirin ve tavugun tzerine dékin.

ML® Limonlu Tavuk icin tiklayin
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