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LIMONLU TAVUK

https://migros.com.tr

6-8 adet tavuk budu

1 corba kagigi soya sosu
3 corba kasig! zeytinyad!
Yarim limon suyu

1 adet dilimlenmig limon
1 avu¢ maydanoz

1 corba kasigi bal
Karabiber

Tuz

1/2 bardak su

1,5 tath kasigi taze kekik

Tavuk butlarini limonlu tavuk igin hazirlayin. Tavayi yiksek ateste isitip, zeytinyagini ekleyin, limonlari kesin.
Maydanozlari kiyin. Tavuklari iyice kurulayip tuz biberle tavaya ekleyin. Renkleri biraz koyulagsana kadar arada
karistirarak ylksek ateste pisirin. Soya sosunu ekleyip 1-2 daha pisirin.

Limon suyunu, dilimlenmis limonlari ve suyu ekleyip arada gevirerek pisirmeye devam edin(Ortalama 8-10
dakika)

Taze kekigi, 1 ¢corba kasigi bal , tuz ve biberini ekleyip karistirin. Ocaktan almadan hemen énce kiyilmis
maydanoz ekleyip servis edin.
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