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LIMONLU TAVUK

1 adet butln tavuk

2 adet limonun suyu

1 ¢corba kasigi domates salgasi
1 ¢corba kasigi biber salgasi
5 dis sarimsak

4 corba kasigl susam

2 dal biberiye

Tuz

Karabiber

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

2 gcorba kagigi

Kirmizi pul biber

Salgalari 1 su bardagi suyla ¢irpin, igine erimis tereyagdini ekleyip karistirin. 4 dis ezilmis sarimsaklari ezip
ekleyin. Battin tavugun Gzerine limon suyu, tuz, karabiber ve kirmizi pul biberi harmanlayin. Tereyagl, salgall,
sarimsakli bu karigimi elinizle her yerine slrUn. Isterseniz susam da her tarafina serpilebilir. Tavugu firin
tepsisinin icine yerlestirin. 190 derecede 1,5 saat kadar pisirin. Ara ara tepsinin dibine akan yagini tizerine alip
guzel bir sekilde kizarmasini saglayin. Daha sonra firinin i1sisini 200 dereceye getirip 15-20 dakika daha pismeye
birakin. Firindan aldiginiz tavudun tzerine servis yapmadan dnce bir miktar daha pisme suyundan ekleyip sicak
olarak servis tabagina alin.
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