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LIMONLU TAVUK GOGSU

3 Yemek Kagidi Sana Klasik

30 gr tereyagdi

250 ml tavuk suyu

1 Yemek Kasigi soya sosu

2 Adet yumurtanin aki

400 gr tavuk gogus eti

1,5 Yemek Kagigi misir nisastasi
75grun

1 Yemek Kasigi esmer seker

1 Adet Limonun Suyu

Tavuk etlerini et dévecegi ile inceltin. Once yumurta akina sonra una bulayip fazlasini silkeleyin. Tereyagi ve
yagimizi tavada isitip tavuk etleri kizarincaya kadar pisirin. Misir nisastasi, seker ve limon suyunu sos
tenceresinde pisirin. Soya sosu ve tavuk suyunu ekleyip koyulasincaya kadar kaynatin. Etleri servis tabagina
alip Uzerine sos gezdirin. Rendelenmis limon kabugdu ve taze nane yapraklariyla sisleyerek sicak servis yapin.
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