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LIMONLU TAVUK CORBASI

Ebru Omurcali

1/2 Adet Tavuk

1 Gorba Kasigi Ezilmis Sarimsak
1 Corba Kasig Tereyadi

2 Corba Kasigi Un

1 Adet Limonun Suyu

1 Adet Yumurtanin Sarisi

1 Adet Rendelenmis Limon Kabugdu
1/2 Cay Kasig Safran

1 Cay Kasigi Kirmizi Biber

1 Cay Kasigi Karabiber

2 Cay Kagigi Tuz

5 Su Bardagi Su

Tavugu, 5 su bardadi suda haglayalim. Etlerini kemiklerinden ayiralim ve kiiglk parcalara bélelim. Suyunu
kullanmak Uzere saklayalim.

Tereyagdinda, un ve sarimsagi kavuralim. Tavuk suyunu ve etleri, baharatlar (safran, karabiber, tuz,
kirmizibiber) tencereye koyalim, karistirarak 15 dakika pisirelim. Ayri bir kasede, limon suyuyla ve yumurtayi
¢irpalim. Gorbanin suyundan alarak yumurtal karigimi isitalim ve tekrar ¢orbaya ekleyelim. Rendelenmis limon
kabuklariyla sisleyerek servis yapalim.
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