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LIMONLU TAVUK CORBASI

https://onedio.com

1 yemek kagigi zeytinyagi

1 sogan

6 su bardagi tavuk suyu

1/2 su bardagdi piring

3 yumurta

2 su bardagi haglanmig tavuk
2 limonun suyu ve kabugdu
Tuz

Tencereye zeytinyadini alip sodanlari kavurun. Daha sonra tavuk suyunu ve pirinci ilave edip kaynatin.
Yumurtalari ¢irpin ve sicak tavuk suyundan 1 su bardagi kadarini alip ¢irpmakta oldugunuz yumurtalara yavas
yavas ekleyin. Daha sonra bu karisimi gorbaya ekleyin. Son olarak limon suyu, kabugu ve tavugdu ilave edin tuz
ile tatlandirip altini kapatin.
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