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LIMONLU TAVUK CORBASI

https://migros.com.tr

1 adet kemikli tavuk gégsi
2 adet sogan

1 adet kereviz

2 dig sarimsak

1 tath kasidi zeytinyag

1 adet havug

4 cay kasigi limon suyu

2 adet defne yapragi

Tuz

1/2 fincan maydanoz

1 fincan bugday

1 fincan yesil fasulye

1 dilimlenmig haslanmig limon

1. Tavuk g6gus etini 4 bardak suda, limon suyunu ve bugdaylari katarak haglayin.

2. Ayri bir tavaya zeytinyadi koyun ve bu yagda sirasi ile soganlari, sarimsaklari,kerevizleri, limon dilimlerini,
havuglari, yesil fasulyeyi soteleyin.

3. Sotelenen sebzeleri tavugu hasladiiniz tencereye ekleyin.

4. Uzerine tuz, kiyilmig maydonozlari, defne yapraklarini ilave edin.

5. 20-25 dakika pisirin.
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