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LIMONLU TAVUK BUDU

4 adet tavuk budu

2 adet limon

2 dig sarimsak

1 corba kasigi ¢ig krema
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 cay kasigi targin

Tavuk butlarinin iki yizini de kizartin, tereyagini ekleyip yagdin erimesini bekleyin. Yag eriyince bir firn kabina
alin. Uzerine limon dilimleri, limon suyu, ezilmis sarimsak, tarcin ve bir su bardadi sicak su ekleyip 170
derecedeki firinda pigirin. Tepside kalan sosa kremay! ekleyip bir tagim kaynatin, tavuklarin Gzerine dékerek
servis yapin.

Fotograf "Somuncu"” tarafindan génderildi. 03.07.2023
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