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LIMONLU TATLI

Malzeme:

3 adet limon

1 su bardadi + 1 ¢ay bardag toz seker
100 gr. margarin

10 adet yumurta

Yapiligt:

Limonlari glizelce yikayip, kabuklarini rendeleyin. Sonra sikilmig limon suyuna rendeleri karistirin. Yumurta
sarilarini, seker ile, seker eriyene kadar ¢irpin. Karistirmaya ara vermeden, limon suyu karigimini azar azar ilave
edin. Bir tencereye 1 parmak su koyup diger karigimi, blyUk bir k&sede tencereye koyun. Su kaynayinca
malzemeleri ¢irparak ihtin. Atesi kapatin. Suyun kaseye sigramamasina dzen gdsterin. Hafifce erimis margarini
katip, karigsima iyice yedirin. llininca késeyi sudan ¢ikartin. Yumurta aklanm iyice ¢irpip, kar gibi yapin. Kasedeki
karisima iyice yedirin. Tatlyi kaselere dokip, buzdolabinda 1 saat dinlendirip, sonra servis yapin.
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