B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

LIMONLU TARTOLET

500 gr.un

Bir tutam tuz

200 gr. pudra sekeri
1 yumurta aki

350 gr. tereyad
Vanilya

Targin

Kremasi:

100 gr. tereyagdi

1 limon kabugdu rendesi
150 gr. seker

1,5 limon suyu

3 yumurta

Bir kap icinde pudra sekeri yag, yumurta aki, tuz, vanilya hepsini beraberce carpiniz.

Bu karigima azar azar un yedirerek ilave ediniz ve top gibi yuvarlayiniz.

10 dakika Uzerini bir bez ile 6rtinz. Dinlendiriniz.

Hamuru hazirladiktan sonra kiiclk tartélet kaliplarina yerlestiriniz ve bos olarak firinda pembe renkte pisiriniz.
Firinda iken kabaran yerlerini ¢atal batirarak havanin ¢gikmasini kolaylastiriniz.

Firinda pismis olarak ¢ikan tartdletleri sogumaya birakiniz.

Ara kremasi i¢in; krema malzemesini bir tencereye koyunuz.

Ates lzerinde iyice ¢arpiniz, pigiriniz, koyulaginca stizgegten gegiriniz.

Onceden hazirlanan tartéletlerin icine yerlestirin, arzu ederseniz, findik badem de serpin.

ML® Meyveli Tartolet icin tiklayin
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