%ﬁb Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

LIMONLU TARTOLETLER

250 gram oda sicakliginda margarin

1 cay bardag! yogurt

Aldigr kadar un

Igi igin:

4 adet yumurtanin sarisi

2 adet yumurtanin aki

Yarim su bardagi+2 ¢orba kasigi tozseker
Yarim su bardagi limon suyu

1 cay kasig vanilya

4 corba kasigl oda sicakliginda tereyagi
2 adet limonun rendelenmis kabugu

Margarini, unu ve yogurdu karigtirip, yogurun. Hamuru plastik folyoya sararak, yarim saat buzdolabinda
dinlendirin. Hazirladiginiz hamuru 8-10 adet parcaya ayirip, tartélet kaliplarinin biyikliginde agin. Agtiginiz
hamurlari tart6let kaliplarina yayin. Hamurlari ¢atalla delin. Onceden isitilmis 180 derece firinda pisirin. Bu arada
yumurta sarilarini ve aklarini ayri kaplarda iyice ¢irpin. Sonra ayni kap iginde birlestirin. sekeri, limon suyunu ve
vanilyay! ilave edin. Kisik ateste tahta kasikla karistirarak, pisirin. Karisim koyulastiyinda atesin tizerinden alip,
slizgegten gegcirin. Oda sicakligindaki tereyagini kiiclik pargalara ayirip, ekleyin. Tereyadi eridikten sonra
rendelenmig limon kabuklarini ilave edin. Bu karigimi firndan ¢ikan iinmig tart kaliplarina dékin. Dilerseniz nar
taneleriyle sUsleyerek, servis yapin.
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