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LIMONLU TART

125 Gr Sana Hamurigi

2 Adet limon

100 gr krema

0,5 Su Bardagi soguk su
200 grun

1 Tutam tuz

2 Adet yumurta

Un ve 100 gr kip kiip dogranmig yagi minciklayin, su ve tuzu ekleyip hamur olugturun. Hamuru folyoya sarip
buzdolabinda 20 dak. bekletin. Hamuru merdane ile agin ve yaglanmig kaliba yerlestirin. Uzerine ¢atalla delikler
acin. 180 derecelik firnda 20 dak. pisirip ¢ikarin. Limonlarin suyunu sikip yumurta seker ve krema ile iyice
¢irpin. Kalan yagi minik minik kesip karistirin. Tim karigimi firndaki hamurun Gzerine dékin, 1-2 adet limon
dilimi yerlestirin ve altin sarisi olana kadar pisirin.
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