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LIMONLU TART

Malzemeler

6 adet yumurta

Y2 su bardagi un

2 paket kabartma tozu

1 su bardag seker

2 su bardag toz hindistancevizi
125 gr tereyag

1 su bardagi krema

% su bardagi sut

2 ¢orba kagi@! limon kabugdu rendesi
Y4 su bardagi limon suyu

1 corba kasidi pudra sekeri

Yapiligi

Firnni 180 dereceye getirin.

25 cm capinda firin kabini yaglayin.Yagl kagitla kenarlarini kaplayacak sekilde kaplayin.

Yumurta, tereyadi ve sekeri Arzum Farina el mikseri ile ¢irpin.

Kremayi ve sGtu ilave edin. Limon suyu ve limon kabugu rendesini karigsima katin.

Un, hindistancevizi ve kabartma tozunu ¢irptiginiz karigima ilave edin. Hamur karigtirici aparatlarla karigtirin.
Karigimi yaglanmus firin kabina bogaltin.

Onceden isitiimis firnda 60 dakika Ustl hafif pembelesinceye kadar pisirin.Pudra sekeri serperek servis yapin.
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