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LIMONLU TART

150 gr margarin

2 su bardagi un

6 yemek kasi§i su

1 tath kagigi kabartma tozu

Ic malzemesi :

2 corba kagsig margarin, eritilmis
1 kahve kasigi kabartma tozu
1.5 limon kabugunun rendesi
1.5 su bardagi toz seker

3 adet yumurta sarisi

1.5 su bardagi sit

2 ¢orba kasiJi un

1.5 limonun suyu

Unu eleyin, yag, su ve kabartma tozu katip hamuru hazirlayin ve yagladiginiz bir tart kalibina déseyip,
kenarlarini biraz yikseltin. I¢ malzemesini pUtursiz bir bulamag haline getirin. Kar haline getirdiginiz G¢ yumurta
akini da bu bulamaca ilave edip, timinad tart hamurunun icine bosaltin. Kalibi soguk firina koyup, firinin
sicakhdini en yuksek dereceye getirin ve 40-45 dakika, Ustl kahverengi kabuk gibi olana dek pisirin.
Soguduktan sonra Ustlne bol pudra sekeri serpip servis yapin.
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