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LIMONLU TART

2 bardak un

2 adet yumurta

1 paket vanilya

1 su badag toz seker

1 corba kasigi yodurt

150 gr margarin, eritilmis
Jole malzemesi :

1/3 su bardagi misir nisastasi
1/4 su bardag limon suyu
1 adet limonun redesi

3 yemek kasigi yag

Ust malzemesi:

1 su bardagi seker

3 adet yumurtanin aki

Tart icin gerekli olan, yumurta, toz seker ve vanilyayr mikserle ¢irpin. Yagi eritin, karigsima katip, kaistirin. Bir tart
kalibina bosaltin, firnda Gizeri pembeleginceye dek pisirin.

Jole malzemesini muhallebi gibi pisirin. U¢ adet yumurta sarisi ve bir su bardagi sekeri mikserle cirpin ve joleye
azar azar ilave edin. Biraz daha pisirip, alt kapatin. Hazirladiginiz karigimi tartin Gzerine yayin. En Uste ise, bir
bardak sekerle ¢irptiginiz Gi¢ adet yumurta akini yerlestirin. Uzeri pembeleginceye dek firinda bekletin.
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