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LIMONLU TART

1 adet limon

2 adet yumurta

1 su bardagi un

2 ¢orbakasigi su

2 corbakasig tozseker

1 su bardagi pudra sekeri

6.5 corbakasidi erimis tereyadi

5 ¢orbakasigi margarin (ya da tereyagi)

Un ve yagi karistirin. Toz seker ve suyu katip hamur haline getirin. Elde ettiginiz hamuru buzdolabinda 60
dakika kadar dinlendirin. Daha sonra bir turta kabina koyup, yaklasik 15 dakika pigirin.

Bu arada yumurtalari pudra sekeriyle ¢irpin, limon suyu ve rendelenmis limon kabugunu ilave edin. Bu karigima
eritilmis tereyagini kattiktan sonra pismis hamurun Ustine yayip 15 dakika daha pisirin.
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