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LIMONLU TART

Yarim paket margarin

1 adet yumurta

1 cay bardagi pudra sekeri
1,5 su bardagi un

1 tutam tuz

Uzeri icin:

1 adet limon kabugu rendesi
1 su bardagi pudra sekeri
1 cay bardagi limon suyu
3 adet yumurta

1 cay bardagi sit

Hamur malzemesi yogrulur. Buzdolabinda yarim saat dinlendirilir. Daha sonra tart kalibinin kenarlarina ¢ikacak
blyUkllkte agilir. Yaglanmis kaliba yerlestirilir. Uzerine nohut, kuru fasulye gibi agirlik konur. 180 derece firinda
15 dakika pisirilir. Bu arada Ust malzemesi gukur bir kapta ¢irpilir. Pismis tart hamurunun Gzerine doékilir. 180
derece isitilmis firina tekrar verilir. 25-30 dakika pisirilir. lyinca buzdolabina konur.

2 saat sonra servise sunulabilir.
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