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LIMONLU TART

Tart hamuru icin:

2 su bardagi un

3 ¢corba kasiJi pudraseker

3 corba kasidi ¢cekilmis badem
125 gr tereyag

1 yumurta sarisi

Uzeri icin:

2 limonun suyu

1 su bardagi tozseker

2 corba kasiJi rendelenmis limon kabugdu
1 su bardag sut kremasi

5 yumurta

Oda i1sisnda bekletilmis tereyagini yogurma kabina alin. Un, yumurta sarisi, pudraseker ve bademi ekleyip
dlzgun bir hamur yo-gurun. Hamuru streg folyoya sarip buzdolabinda 30 dakika bekletin.

Hamuru merdane ile inceltip agin ve yaglanmig tart kalibina yayin. Aliminyum folyo ile értlip Gzerine 1-2 avug
nohut serpigtirin. 180 dereceye ayarli firinda 5 dakika pigirin. Sogumaya birakin.

Uzeri igin, yumurtalar gukur bir kapta sekerle ¢irpin. Limon kabudu rendesi, limon suyu ve kremay: ekleyip 4-5
dakika daha ¢irpin. Karigimi tartin Gzerine doékun. 180 dereceye ayarli firnda 25-30 dakika pisirin.Soguyunca
buzdolabinda 3-4 sasat bekletin. Kaliptan ¢ikarip servis yapin.
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