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LIMONLU TART

Hamuru igin:

200 gram un,

100 gram tereyagi,
yarim su bardagindan az soguk su,
1 tutam tuz.
Dolgusu igin:

2 adet limon,

100 gram seker,

2 adet yumurta,
25 gram tereyad,
100 gram krema

Unu eleyin. Ortasina ¢ukur agip, kip kesilmis tereyagini koyun ve unu parmak uglarinizla karigtirin. Bir tutam
suyu atip yarim su bardagindan az su ekleyin. Yodurmaya devam edin ve iyice yogurulunca hamuru folyoya
sarin, buzdolabinda 20 dakika bekletin. Ciktartip bir merdane yardimiyla agin. 20 santimetrelik bir kalibi
yaglayin. Agtiginiz hamuru kabin kenarlarini saracak sekilde yerlestirin.

Hamurun zeminine ¢atalla delikler agin. Uzerine aliminyum folyo i¢inde bakliyat yerlestirip firina atin. 180
derecede 20 dakika pisirin. 20 dakikanin sonunda folyoyu alin.

Bu arada limonlarin suyunu sikip yumurta, seker ve krema ile iyice ¢irpin. Tereyagdini minik minik kesip karistirin.
Ve hepsini firndaki hamurun Gzerine dokin. Altin sarisi olana dek pigirin.
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