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LIMONLU TART
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Hamur icin:

275gr. Un

150 gr. Tereyad!

25 gr. Seker

2 Yumurta sarisi
20[?7130 gr. soguk Su
Dolgu malzemesi:

4 buyUk Limon kabugu rendesi ve suyu
75 gr. Misir Nisastasi
500 ml Su

5 Yumurta sarisi

175 gr. Seker
Merengi igin:

5 Yumurta aki

275 gr. Seker

Un, tereyadl, seker, su ve yumurta sarisini purtizstiz bir hamur elde edinceye kadar yogurun ve 30 dakika soguk
bir yerde birakin.

Tart i¢ini doldurmak icin limon kabugu rendesi, limon suyu ve misir nigastasini iyice karistirin. Bir tencerenin
icine su koyun kaynamaya birakin, limon suyumisir nisastasi- karisimini suya karistirin ve devamli karigtirarak
kivamli bir sos haline getirin. Seker ve yumurta sarisini ekleyin, fokurdamaya baslayinca ocaktan indirin ve
sogumaya birakin.

Hamuru agin tart kalibinin igine yayin, Gsttine limonlu kremayi doldurun ve bir bicakla diizeltin.

Sekerle sikica ¢irpilan yumurta aklarini esit bir sekilde limonlu kremanin Gzerine dagitin ve kizarincaya kadar
pisirin.
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