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LIMONLU SUSAM TATLISI

3 su bardagi un

2 adet limon kabugu

2 yemek kagsidi sivi yag

1 paket krema

1 paket kabartma tozu
Yarim ¢ay bardagi irmik

1 ¢ay bardagi hindistancevizi
1 tath kasidr maya

1 cay bardagi susam

Karigtirma kabiniza unu ekleyin tzerine 2 limonun kabudunu rendeleyin. Yumurtay! i¢ine kirin ve yumurtanizin
Uzerine yagi ve kremayi ekleyin. Unun Gzerine de kabartma tozunu, irmidi, hindistancevizini ilave edin.
Hamurunuzun ilk dnce mayasini eriterek yogurmaya baslayin ve daha sonra unu da karigtirarak bir hamur elde
edin. Finn tepsisini yaglayin. Hamurunuzdan yuvarlak parcalar kopararak elinizle yuvarlayip, halka seklini verip
bir ylizeyini susama bulayip Ust kisminda susam kalacak sekilde firin tepsisine dizin. Onceden isitiimis 180
derecelik firnda pisgirin.
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