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LIMONLU SUNGER KEK

www.electrolux.com

250 gr tereyagi

200 g seker

1 paket vanilya (yaklasik 8 gr)

1 tutam tuz

4 yumurta

150 g un

150 gr misir unu

1 cay kasigi kabartma tozu

2 adet rendelenmis limon kabugdu
Glazir sosu i¢cin malzemeler:
125 ml limon suyu

100 g pudra sekeri

Yaglamak i¢cin margarin

Kek kalibini kaplamak igin galeta unu

Tereyagini, sekeri, limon kabugunu, vanilyayi ve tuzu bir karistirma kabina koyun ve kdpurterek karigtirin.
Ardindan birer birer yumurtalari icine kirin ve tekrar képurterek karistirin.

Un ve misir unuyla karnstirdiginiz kabartma tozunu bu karigima ekleyin vekaristirin.

Hamuru, 6nceden yaglanmis ve un veya galeta unu serpilmis olan kek kalibina dékin, Ustini diizlegtirin ve
cihaza koyun.

Kek pistikten sonra, limon suyu ve pudra sekerini karistirin. Pismis keki bir aliminyum folyonun Uzerine ¢evirin.
Sosun disari akmamasi igin aliminyum folyoyu kekin kenarlarindan yukari kaldirin. Keki tahta bir cubukla birkag
yerden delin ve sosu bir firgayla surln.

Sosu ¢gekmesi igin keki biraz beklemeye birakin.
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