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LIMONLU SORBE

https://www.unipro.com.ir

Hazir baklava yufkasi

Krater Meyveli Dondurma Bazi 50 gr
Toz seker 250 gr

Sicak su 1000 ml

Krater Limon 0z0 80 gr

4 veya 5 adet hazir baklava yufkasinin her bir kati eritilmis Alba ile yagdlanir, en Ust kat yaglandiktan sonra her
tarafini kaplayacak sekilde pudra sekeri serpilir ve silikon kalip igine yerlestirilir, kizgin firnda karamelize
oluncaya kadar bekletilir.

Dondurma bazi, toz seker ile kanistirilir, sicak suya katilir, ptrtizstiz bir karigim elde edilinceye kadar karigtirilir.
Meyve 6z0 katildiktan sonra 30 dakika kadar bekletildikten sonra dondurma makinesine konur. 20'ye yakin
Krater Meyve 6zl vardir, sayet kendi yaptiginiz dondurmaya (1000 gr igin 20 gr katilirsa aradaki fark hemen
belli olur.)

Icegelato Istege bagli, dondurmanin erimesini geciktiren ve kristallesmeyi énleyen emulgator olup, buz kristali
olusumunu engeller. Boylelikle, uzun sire ¢ok diisik derecelerdeki muhafaza kosullarinda dondurmanin
karakteristik yapi 6zelliklerinin korunmasini saglar. 1000 gr dondurmaya 6-8 gr katmaniz yeterlidir.
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