LIMONLU SORBE

https://www.elele.com.ir
275 g toz seker
600 ml su

1 limonun rendelenmis kabugu
1 su bardagi limon suyu

30 g pudra sekeri

Servis igin:

6 limon

Suslemek igin:

Limon kabuklari

Nane yapragi

Toz seker ve suyu bir tencereye alip orta ateste seker iyice eriyene kadar kaynatin. Ocaktan alip limon kabugu
rendesini, limon suyu ve pudra sekerini ekleyip karistirin. Karisimi bir gece buzlukta bekletin. Servis igin
limonlari Gst kisimlarini kesip iclerini ¢ok ince bir dis kabuk kalacak sekilde ¢ikartin. Buzluktan ¢ikarttiginiz
sorbeyi limon kabuklarinin igine paylastirip tekrar buzdolabinda koyarak 4 saat daha bekletin. Nane yapragi ve
limon kabugu ile sUsleyerek servis yapin.
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