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LIMONLU SORBE

3 adet limon

210 gr. toz seker

2 adet yumurta beyazi
500 gr. su

1. Limonlardan birinin kabugunu rendeleyin. Ardindan 3 limonun birden suyunu sikin.

2. Su ve sekeri bir tencereye alin; seker eriyene kadar isitin. Sogumaya birakin. Limon suyunu ve limon kabugu
rendesini ilave edip karigtirin. Karisimi buzdolabina koyun.

3. Yumurta beyazini beze kivamina gelinceye kadar ¢irpin. Soguyan limonlu karisima ilave edip karigtirin.

4. Dondurma makinenizi ¢alistinn. Karigimi hareket halinde olan dondurma makinesine dékun ve kivam alana
kadar, yaklasik 15-20 dakika galistirin. Sorbenizi plastik spatula yardimiyla bagka bir kaba alin. Buzdolabina
koyup -18°C[?lde muhafaza edin.
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