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LIMONLU SOGUK CHEESECAKE

1,5 paket petibdr biskivi

3 ¢corba kasigl st

50 g margarin

2 paket labne peyniri

1,5 cay bardag toz seker

2 cay bardag st kiremasi

3 ¢orba kasidi limonlu toz jéle
4 corba kasigi kasigi kaynar su
1 paket vanilya

Petibdr biskivileri robotta ¢gekerek toz haline getirelim oda sicakhigindaki yumusamis margarini toz halindeki
biskUviye katarak dnce parmak uglarimizla iyice karistiralim, sonra da ellerimizle iyiden iyiye yoguralim. 2-3
kasik kadar sutl katip hamur halini alincaya kadar yogurmaya devam edelim.

Bisklvi hamurumuzu 18-20 cm ¢apinda kelepgceli kalibin tabanina déseyelim. Buzdolabinda on dk bekletelim.
Labne peyniri, krema ve toz sekeri bir kaba alalim ve mikserle ¢irpalim. 3 kasik kaynar suda 3 kasik toz j6leyi
eritelim. linincaya kadar karigtirip peynirli malzemeye ekleyelim. Hizlica karnstirip kalibi dolaptan alalim ve
peynirli karigimi icine doldurup kalibi derin dondurucuda 2-3 saat bekletelim.

Servisten yarim saat kadar dnce dolaptan gikartalim. Cemberi dikkatlice ¢ikarip cheesecake[?li servis tabagina
yerlestirelim ve Uzerini diledigimiz bi¢cimde susleyebiliriz. Dilimleyip soguk olarak servis yapalim.

Not: Dilerseniz soguduktan sonra Uzerini ince bir kat limonlu j6le veya limonlu krema ile kaplayabiliriz.
Cheesecake[?limizi buzdolabinda muhafaza edelim. Uzunca bir siire saklamak istersek derin dondurucuya
koyabiliriz. Servisten en az 1 saat kadar 6nce oda sicakliina ¢ikarmamiz gerekir.
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