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LIMONLU SOGANLI TAVUK

1 su bardagi su

2 dis sarimsak

4 adet tavuk g6gus fletosu
1,5 yemek kasigi limon suyu
6 adet yesil sogan

baslayinca tavugu bdlmeden bu malzemeye ilave edin. Ategin altini kisin. Tavuk yumusayana dek iyice pisirin.
Daha sonra tavuk etini tavadan alin. Bir servis tabagina koyun. Tavaya limon suyu ilave edin. karigimin yarisi
buharlagsana kadar kaynatin. Bir kapta soganlariince ince dograyin, tavay ilave edin, biraz pisirip tavugun
Uzerine sicak sicak dbkerek servis yapin.
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