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LIMONLU SEMiZOTU

1 demet semizotu

1 adet sogan

2 adet limon suyu ve kabugu
3 dig sarimsak

1 adet havug

2 adet domates

Tuz ve karabiber

5 gorba kasidi zeytinyagi

Semizotlarini yikayin, sap kisimlarindan ayirip elinizle irice dograyin. Sogani yarim ay seklinde dograyin ve tuzla
ovun. Uzerine zeytinyadi, dogranmis havug, kiyiimis sarimsak ekleyip karistirin. Servis tabaginin altina
yerlestirin. Limonun suyunu sikip kabuklarini rendeleyin ve Uzerine semizotunu ilave ederek tabaga koydugunuz
soganlarin Uzerine yerlegtirip servis yapin.
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