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LIMONLU SEKERPARE

Hamuru igin:

250 gram oda sicakliinda margarin
150 gram pudra sekeri
2 tane yumurta

6 yemek kagigr irmik

1 sekerli vanilya

4 su bardagi un

1 kabartma tozu

1 limon kabugdu rendesi
Findik igi

Serbeti Igin:

4 su bardag seker

3 su bardagi su

3-4 damla limon suyu

Oncelikle tathnin serbetini yapip ihmaya birakin. Seker ve suyu tencereye aldiktan sonra kaynayana kadar
araliklarla karistirm. Kaynamaya baslayinca altini kisip limon suyu ekleyip on dakika daha kaynatmaya birakin
ve altini kapatin.

Hamuru igin tim malzemeleri ekleyip elinize yapigmayan bir hamur kivami elde edene kadar yogurun.

Ardindan ufak toplar elde edip ortasina bir findik ya da bademe batirin. Firinda kabaracagdini da distinerek ceviz
bilyUkluginde pargalar hazirlamak ve tepsiye aralikli dizmek gerekiyor.

Sonra sekerpareyi alt st ayarda 200 derecede 20 dakika kizarana dek pigirin.

Finndan ¢ikar ¢ikmaz tepsiye alin ve soguk serbeti dokun.

4- 5 saat tatlinin serbetini cekmesini bekleyin.

Dilerseniz dondurma ya da kaymak ile servis edebilirsiniz.
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