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LIMONLU SARIMSAK SOSLU TAVUK SIS

2 adet tavuk gégus

2 yemek kagsigi zeytinyagi
1 yemek kagigi kekik

1 tath kasigi karabiber

1 cay bardagi su

1 limon suyu

1 tath kasidi tuz

Once sosu hazirlayin. Bunun igin tim baharatlari zeytinyadi ve limon suyunu bir kapta karistirin. Uzerine
tavuklari da ekleyerek marine edin. )

Tavuklari pigireceginiz tepsiye yagh kagit serin. Tavuklari tek tek sise ya da ¢ope gegirin. Uzerlerine 1 ¢ay
bardag su eklediginiz sosu gezdirin.

Uzerini tekrar yagl kagit ve folyo ile kapatip kendi buharinda 200 derecelik firinda pisirin.

Pisen tavuklarin Gzerine birkag kasik tepside kalan sosu ddkerek servis edebilirsiniz.
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