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LIMONLU RISOTTO
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200 g risotto

5dl et suyu

2 sap Limon otu, boyuna ikiye bélinmds
3 limon kekik dallar

2 demet frenk sogani, ince dogranmig

1 limon, suyu

1 ¢orba kasigi mascarpone

1 ¢corba kasigi tereyagd

50 g parmesan, rendelenmis

Risotto pirinci, sebze suyu, limon otu ve limon kekik dallariyla porselen kaliba koyun ve karigtirin. Porselen
kalibin Gstlint, mikrodalgaya uygun bir seffaf folyoyla veya kapakla értln.

Porselen kalibi soguk firindaki 1zgara telinin Gzerine koyun ve pirinci dinlendirin. Buharlayin.

Pisirme sonrasinda limon otunu ve limon kekigini ¢ikarin. Frenk sogani, limon suyu, Mascarpone peyniri,
tereyagdi ve parmesani ekleyin ve karigtirin.

Not: Limon otu, limon suyu ve Mascarpone peyniri yerine taze peyniri otlar ve sebze kipleri kullanabilirsiniz.
Sebze kiplerini piringle birlikte pisirin.
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