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LIMONLU REVANI

3 adet yumurta

3 su bardagi toz seker
1 su bardag yogdurt

1 paket margarin

1 fincan un

1 su bardagi irmik

1 cay kasigi kabartma tozu
1 paket vanilya

1 limonun kabugu

1.5 adet imon suyu

2 su bardagi su

Yumurtalarla sekeri 3-4 dakika ¢irpiyoruz. Yogurdu, irmigi, margarini ekleyerek ¢irpma islemine devam
ediyoruz. Hep ayni yénde ¢irpmaya devam edelim. Daha sonra igine unu ve kabartma tozunu eleyerek koyalim.
En son olarak vanilyayi, rendelenmis limon kabugunu ve limon suyunu ekleyelim. 170 derecelik firnda yaklasik
40 dakika pisiriyoruz fakat ilk 30 dakika firinin kapagini agmiyoruz. (serbet icin 2 su bardagi seker, 2 su bardag!
su, 1 limon suyu) Serbetin de tatlyi firina vermeden énce kaynamis olmasi gerekiyor. Firindan ¢ikan tathmiz ik
olacak sekilde serbetini dokelim.
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